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Menu a 16.00 Euros

Menu a 22.00 Euros

Entrées Froides sur commande

_’Tarte Fine au Confit d’
""Eﬂdive_s et Andouillette
'_ Creme de Moutarde

ARk AR

Jambon Braisé sauce Madeére
kkkkkk

Duo de Légumes au Choix L

4
K ==t ey T—

Menu a 18.00 Euros -

£ -—

i Timbale d'Escargots
a la Provencale
ek ek

24 Coq sauce au Macvin
‘\ ededededede

" Duo de Légumes au Choix

Menu a 20.00 Euros

Tourte Bressane Sauce Supréme
Ou

Médaillon de Saumon en Bellevue
®*kxkkih

Filet Mignon de Porc sauce au Cidre
Ou
Cuisse de Canette aux Griottes

i

Duo de 'Légume_§-~éu Choix 1
: A |

Cassolette de Lotte
Et Saint Jacques au Safran
Ou
Tourte de Canard sauce aux Céepes
wdkkkkk
Filet de Plie

Sauce Crevette
QOu

Joue de veau aux Girolles
*kkkik

Duo de Légumes au Choix

-
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Menu a 27 .00 Euros

N dadibn deseiunan Belicii= 8.00€
‘Cocktail de Crevettes 7.00 €
Salade Gournande : 7.50 €
Entrées Chaudes sur commande
Tarte Fine au Confit d’Endives et 650 €
Andouillette Créme de Moutarde
Timbale d"Escargots a 1a Provengale 6.50€
Tourte de Canard aux Cépes 8.50€
Cassolette de Lotte et St Jacques 7 50€
au Safran
Tourte Bressane sauce Supréme 7.50
Trio de Poissons sauce Champagne 8.50
Cassolette Financiére 8.50€

- . = .
Cocktail de @-evettes
Salade Gﬁ%de
Salade/foie Gras/ Magret Fume/Saumon Fumé
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Trio de Poisson Sauce Champagne
(Saumon /Cabillaud /Rouget)
Ou
Cassolette Financieére

(Ris de Veau, Quenelles, Champignons)
fewk kA

Piéce de Beeuf (filet)

Sauce au Vin du Jura (supl Morilles 3.50€)

Ou
Omble Chevalier

a la Fondue de Poireaux
*ekkdkkk

Duo de Légumes au Choix
e Y = 1

Plats Chauds sur commande

Filet Mignon de Porc au Cidre 8.00€
Coq sauce au Mac Vin du Jura 8.50€
Jambon Braisé sauce Madeére 8.00€
Cuisse de Canette aux Griottes 9.00€
Filet de Plie sauce Crevette 9.50€
Joue de Veau aux Girolles 9.50€
Piece de Beeuf au Vin du Jura 11.00€
Supplément Morilles 3.50€ )
On.‘lble Chevalier a 1a Fondue de 11.00 €
Poireaux

Nos spécialités sur commande
Téte de Veau (légumes et sauce) 8.00€
Feuilleté de Grenouilles sauce aux 8.50 €
Escargots
Cuisses de Grenouilles Persillées 12.00€
Lucullus Périgourdine 8.50 €




