Nos Choix de Crudités et Salades
Chou Rouge ou Carotte ou Céleri éépés
i
Duo de Céleri et Carottes Rapés

Betteraves Rouges Crues ou Cuiées

T I

Salade de Chou Blanc g

%

(chou, comté, jambon fumé, lardons, n%éisettes)
Salade de chou blanc et carottes ré,%_éés
B
Tomates ou Poireaux Vinaigrettq’i ,
Macédoine de Légumes Mayonnai;e

Salade de Pates ou de Riz ou Taboulé

Salade de Pommes de Terre Nature ,
Harengs ou au Saumon

Concombre a la Creme ou aux Crevettes
Salade de Champignons de Paris a la Créeme
Salade Piémontaise Nature ou au Jambon

Salade de Haricots Verts ou Harfcots Blancs

3 Salade de Lentilles Nature ou aux Lardons
e
‘::‘:f
*i Salade Grecque
E ¢ (courgettes, tomates, féta, huile d’olive)

Salade de la Mer
(perles, ceufs de truite, Surimi )

Salade de Museau ou -_7"'

Champignons 3

Melon, Pasteque

Fie

NOUVEAU

e

Apéritif Dinatoire Classique 8.00€ par pers

- 2 Feuilletés Chauds, 2 Pizzas, 2 Quiches
- 2 Canapés Froids

- 2 Navettes Fourrées Assorties

-1 Verrine Panna Cotta

-1 Verrine au Tartare de Fruits

\ (/(' /(Iu,llu//('

A Y

¢

- Chiffonnade de Jambon Sec

‘- Duo de Saucisson

| - Jambon Persillé, Paté Crotite

- Téte Roulée

- Assortiment de Cubes de Fromage

_ - Pain aux céréales et Baguette Tradition

Apéritif Dinatoire Rustique 10.00€ par persJ

Lt

Nos Suggestions

Apéritif Dinatoire Prestige 12.00€ par pers

de Buffets

- 2 Bouchées d’Escargots

- 2 Bouchées de Grenouilles

'~ 2 Gougeres au Foie Gras

- 2 Canapés Froids

w!- 2 Cuilléres Chinoises

- 2 Mini Brochettes de Fromage
. - 2 Brochettes de Fruits

)

Apéritif Dinatoire Royal 14.00€ par pers

- 2 Petits fours Chauds
L+~ 2 Minis Tartelettes Chaudes
- 2 Navettes Fourrées Assorties
» - 2 Gougeres au Foie Gras
1| - 2 Cuilléres Chinoises

71500 Chateaurenaud

Téléphone: 03 85 72 28 67
Fax: 03 85 72 43 52
Portable : 06 21 73 79 08
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